
Uve

Area 

Caratteristiche

Abbinamenti 
consigliati

Temperatura 
di servizio

Alcool

Vermentino

Toscana

10/12° C

12%

VERMENTINO
IGT TOSCANA
BIOLOGICO

Dopo la raccolta avviene una
diraspatura con pigiatura
sof�ce. Fermentazione a
temperatura controllata in tini
in acciaio dove poi af�na per
alcuni mesi.

Colore giallo paglierino,
profumi agrumati e di frutta
a polpa bianca come pesca
gialla . Struttura piena e ben
equilibrata, ottima freschezza.
Nel �nale molto persistente e
fruttato..

Perfetto in aperitivo, primizie
come �ori di zucca pastellati,
classica frittura adriatica,
spigola gratinata, spaghetti
allo scoglio.

Uve

Area 

Caratteristiche

Vini�cazione

Abbinamenti 
consigliati

Temperatura 
di servizio

Alcool

Sangiovese, Canaiolo

Provincia di Firenze

16-18° C

12,5%

CHIANTI
DOC
BIOLOGICO

Dopo la raccolta delle uve
e la pigiatura, avviene la
fermentazione alcolica con
macerazione, svolta in tini di
acciaio inox, a temperatura
controllata, con frequenti
rimontaggi. Al termine della
trasformazione malolattica,
l’af�namento prosegue in tini di
legno per alcuni mesi prima di
essere imbottigliato.
Rosso rubino. Aroma con
ricordi di frutta rossa e ciliegia.
Una leggera speziatura con
pepe e chiodo di garofano.
Gusto pieno e avvolgente con
elegante tannicità, il ritorno della
ciliegia brusca, e il �nale che
persiste.

Pasta alla bolognese,
lasagne al ragù, porcellino
allo spiedo, bistecca alla
�orentina, formaggio pecorino e
Parmigiano

The harvested grapes are 
destemmed and softly pressed,
and transferred in special  
temperature-controlled tanks.
After the malolactic fermentation,
which happen during October and
November, the wine is moved in 
wooden vats

Intense ruby   red color, at the nose 
scents of ripe and lightly toasted 
fruit, cherry, prune, blackbarry.
Fullbodied, intense, great structure 
and elegant �nish.

Perfect with typical dishes from 
Tuscany, crostini (little toasted 
bread) with leaver, pappardelle with 
wild boar, cold cuts, and typical 
cheese.

Grapes

Region

Winemaking

Feautres

Pairings

Tempereature

Alcohol

Sangiovese, Merlot, Cabernet 
organic production

Tuscany

16/18° C

12,5%

TOSCANA ROSSO
IGT
ORGANIC WINE


